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教育背景 

 

2017.09-2021.06    合肥工业大学，食品与生物工程学院 

                                 

2014.09-2017.07    兰州理工大学，生命科学与工程学院 

                                 

2010.09-2014.07    西北农林科技大学，食品科学与工程学院 

                                   

 

工作经历 

 

2021.07-2023.07    中国检验检疫科学研究院，农产品安全研究中心 

 

2023.08-至今         安徽工程大学，生物与食品工程学院 

 

 

主要研究方向 

 

1.农产品贮藏加工及功能因子调控 

2.肠道营养与健康 

3.食品组学 

 

科研项目 

 

⚫ 中国检验检疫科学研究院基本科研业务费项目“化州橘红贮藏陈化过程中特征代谢物演变规律研究”。2022-

2023，2022JK34，主持 

⚫ 海南省农业农村厅应急项目“槟榔风险评估应急专项”。2022-2023，YJZX202201，参与 

⚫ 国家市场监督管理总局政策研究课题“欧盟食品安全管理及检验检测体系评估研究”。2021-2022，参与 

⚫ 国家自然科学基金面上项目“SlERF7 在 UV-C 诱导的采后番茄果实酚类化合物生物合成中的调控作用及机制

研究”。2020，31972134，参与 
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标准 

 

团体标准：槟榔，T/CFMA01—2022，参与 

 

编著 

基于组学的食品真实性鉴别技术，2021，科学出版社，参与 

 


