
一.简介

田淑芳，主要从事微生物筛选、微生物发酵领域的研究工作，研究方向为：

传统发酵食品中微生物群落对有害物质的调控机制、微生物群落组学解析、功能

性产物的生物合成等，在 Food Research International、Food Control、Journal of
Agricultural and Food Chemistry、Bioresource Technology 等国际期刊发表论文 7
篇，授权发明专利 3项。

二.教育与工作经历

2014.09-2017.06，理学硕士，湖北大学，微生物学专业

2017.09-2022.06，工学博士，江南大学，发酵工程专业

2022.06-至今 安徽工程大学生物与食品工程学院，硕士生导师

三. 教学方面

担任本科生的《酿造酒工艺学》、《发酵工厂设计》、《酶工程》等教学工

作和《生物工程仿真实训》《生物分离工程综合实验》、《微生物学实验》等实

践课程教学。荣获安徽工程大学 2023 年教师教学创新大赛暨第六届“课程思政”

说课比赛优秀奖、安徽工程大学 2024 年教师教学创新大赛暨第七届“课程思政”

说课比赛三等奖；指导本科生获得安徽省大学生生命科学竞赛三等奖、安徽省大

学生生物标本制作大赛三等奖等 3项，指导硕士研究生分别获得安徽工程大学研

究生“双碳”创新与创意大赛二等奖、三等奖等。

四.科研方面

国家自然科学基金青年基金项目，32402269，2024年，主持。

安徽工程大学引进人才科研启动基金，2022YQQ070，2022，主持。

国家级大学生创新创业训练计划项目，202310363057，2023年，主持。
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