
一． 姓名

李玉锋

二． 教育背景

(1) 2018-09 至 2021-06, 上海海洋大学, 博士

(2) 2014-09 至 2017-06, 上海海洋大学, 硕士

(3) 2010-09 至 2014-06, 吉林农业大学, 学士

三． 教学方面

主要教学《食品生物化学》、《食品安全与法规》、《食品科学与工程专业导论》

等课程。

四． 科研方面

研究方向：蛋白质结构与功能性质；蛋白与其他组分互作机制；食品

生物技术。

参与国家自然科学基金、“十三五”国家重点研发计划课题等项目。
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五． 指导本科生项目与获奖

指导大学生创新创业训练计划项目

(1) 国家级项目，南极磷虾——大豆蛋白复合粉的制备及研究，

202310363062，第一指导老师；

(2) 省级项目，基于 PDI技术的蛋白/姜黄素抗菌食品包装膜的制备与应用，

S202210363238，第一指导老师。

以第一指导教师指导学生获奖

省级

(1)2024年指导学生获 2024安徽省大学生食品设计创新大赛一等奖；

(2)2022年指导学生获 2022安徽省大学生食品设计创新大赛一等奖；

(3) 2021年指导学生获2021年安徽省大学生食品设计创新大赛一等奖。

其他

(1)2024年指导学生获安徽工程大学大学生创新大赛二等奖

(2)2023 年指导学生获安徽工程大学第四届“三只松鼠杯”休闲食品大

赛特等奖；

(3)2023 年指导学生在安徽工程大学第十一届廉洁文化征集活动中获

二等奖；

(4)2024年指导学生获安徽工程大学大学生创新大赛二等奖

(5)2022 年指导学生在安徽工程大学暑期“三下乡”社会实践活动中获

校级一等奖；

(6)2022年指导学生获 2022年安徽工程大学生食品设计创新大赛一等

奖、二等奖各一项；

(7)2022 年指导学生获安徽工程大学第四届“三只松鼠杯”休闲食品大

赛三等奖；

六. 荣誉

(1) 2023年获安徽工程大学第二十二届“青年教师优秀论文奖”一等奖；



(2) 2021、2022、2024年三次被评为安徽省食品创新设计大赛“优秀指导教师”；

(3) 2021年上海市优秀毕业生。


